
Su visita será una aventura culinaria, cítrica, picante,  
refrescante y criolla, dedicados a brindarle un buen  

servicio con toques marinos para agradar 
y satisfacer su paladar

perubisnes.com/mesaperuanaperubisnes.com/mesaperuanaperubisnes.com/mesaperuana
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LECHE TIGRE 
Un concentrado de zumo de limón, pescado,
choclo, langostino y chicharrón de pota.

LECHE TIGRE MIXTO
Concentrado de jugo de ceviche mixto,
langostinos, calamar, concha de abanico y
chicharrón de pota.

LECHE PANTERA
Afrodisiacas conchas negras con abundante jugo
y chicharrón de pota.

CHORITOS/CONCHITAS
A LA CHALACA 
10 ud. de Choritos o conchitas, chalaquita de cebolla,
tomate, aji amarillo, apio y choclo. 

LANGOSTINOS CROCANTES (12 und.)
Langostinos apanados y súper crujientes acompañada
con una salsa golf y de guacomole.

18

CAUSA DE ATÚN
Elaborada con la tradicional papa amarilla, relleno
de atún y su salsa golf.

CAUSA ACEVICHADA
Causa de papa amarilla, relleno de palta y su
ceviche tradicional.

CAUSA DE PULPA DE CANGREJO
Elaborada con la tradicional papa amarilla, relleno
con pulpa de cangrejo y su salsa golf.

Causas

E��das

TEQUEÑOS DE LANGOSTINOS (10 und.)
Wantan frito con un relleno de langostinos, salsa golf
y de guacamole. 

CAUSA DE LANGOSTINOS
Elaborada con la tradicional papa amarilla, un relleno
de langostinos y su salsa golf.

CAUSA CON LOMO
Causa de papa amarilla y lomo fino salteado al wok.

CAUSA ACEVICHADA

CAUSA CON LOMO

TEQUEÑOS CON LANGOSTINOS

23
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25

25

25

28

30

35

38

33

LECHE TIGRE
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CEVICHE MESA PERUANA
Pescado fresco marinado en limón y ají limo,
acompañado  de camote, choclo y chicharrón de pota. 

Orgu�o Peruano

Mesa Gourm�

TIRADITODE AJI AMARILLO

CEVICHE MESA PERUANA

35

40CEVICHE MARMIX
Selecta variedad de mariscos frescos, calamar,
langostinos, concha de abanico y chicharrón de pota. 

45CEVICHE ERÓTICO
Sabores que despiertan los sentidos,
un ceviche mixto de conchas negras y cangrejo.

35CEVICHE AJIMAR
En una cremosa salsa de ají amarillo, con toques
cítricos y un picante suave que realza cada bocado.

45CEVICHE AFRODISIACO
Desde los manglares de tumbes, las afrodisiacas
conchas negras de la mejor calidad.

35TIRADITO EN CREMA DE AJÍ AMARILLO
Láminas de pescado, marinadas en crema de ají amarillo
con su toque cítrico y picante.

40TIRADITO EN DOS TIEMPOS
Láminas de pescado, marinadas dos cremas
(crema de ají amarillo y en crema de rocoto).

45PULPO AL OLIVO
Laminado y servido con una cremosa salsa de olivo peruana,
suave y ligeramente ahumada, que realza su sabor marino
con un toque elegante y gourmet.

CEVICHE DE LENGUADO
Delicia marina: Lenguado tierno marinado en cítricos, con toque
de ají y un delicado equilibrio de sabores frescos y vibrantes.

55

CEVICHE DE PUL & LANG
Mariscos selectos: pulpo, langostinos frescos, marinados en
limón y ají limo con mucha frescura y sabor.

55

PULPO A LA PARRILLA
Pulpo jugoso y ahumado con un toque de aceite
de hierbas y especias.

55

PULPO A LA PARRILLA

CEVICHES DEL PERÚ
Una Aventura Culinaria
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CHICHARRÓN DE PESCADO 
Piezas de pescado frito, yuquitas fritas,  sarsa criolla y chifle.

Jal�s y Chicharrón

CHICHARRÓN MIXTO
Piezas de pescado crocantes, langostinos, calamar,
yuquitas fritas y sarsa criolla.  

TRAMBOYO FRITO
Pescado entero bien crocante, servido con arroz,
yucas fritas y sarsa criolla.

CHITA FRITA
Pescado entero bien crocante, servido con arroz,
yucas fritas y sarsa criolla.  

CABRILLA FRITA
Pescado entero bien crocante, servido con arroz,
yuca y sarsa criolla.

Pescados E�eros

PESCADO A LO MACHO 
(chita, cabrilla o tramboyo)
Pescado entero bañado en salsa de mariscos
con un toque de picante.

JALEA NORTEÑA

CHICHARRÓN DE PESCADO

PESCADO A LO MACHO
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40
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40

46

CHICHARRÓN DE CALAMAR
Aros de calamar fritos, yuquitas fritas, chifle  y sarsa criolla.

CHICHARRÓN DE POTA
Clásica preparación de pota frita, acompañado de
yuca crocante y salsa criolla.

JALEA DE PESCADO
Filetes de pescado frito, yuquitas fritas,  
yuyo frito, chifle y sarsa criolla.

JALEA MIXTA
Filetes de pescado frito, langostinos, calamar,
concha de abanico, yuyo frito y sarsa criolla.

JALEÓN MIXTO
Pescado cabrilla entero bien crocante, mariscos
fritos, yuyo frito y sarsa criolla.  

JALEA ESPECIAL
Crujientes piezas de pescado con mixtura de
mariscos y una potente leche tigre.

FILETE FRITO EN SALSA DE MARISCOS
Filete frito, yuquitas fritas, mariscos marinados.

CHICHARRÓN DE LANGOSTINOS
Langostinos fritos, yuquitas fritas, chifle  y sarsa criolla.

52

45
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36

39

48

42

35
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CHAUFA DE MARISCOS
Mixtura de mariscos salteados al wok,
arroz, salsa de soya y toque preciso de kion.

CHAUFA DE PESCADO
Trozos de pescado crujiente pasados por fumet
de pescado y arroz salteado en salsa de soya.

CHAUFA DE LANGOSTINOS
Langostinos salteados al wok, arroz salteado
en salsa de soya y toque preciso de kion. 

PICANTE DE MARISCOS
Mixtura de mariscos flameados con vino, salsa
de casa, crema de rocoto, crema de leche y
porción de arroz.

Arroces

ARROZ CON LANGOSTINOS
Arroz en salsa de casa, langostinos flameados
en vino, queso parmesano y crema de leche.  

ARROZ CON MARISCOS
Selección de mariscos flameados con vino,
arroz en salsa de casa con toques de queso
parmesano y crema de leche.

ARROZ CON CAMARONES
Elaborado con una deliciosa salsa de camarones,
flameados con vino, toque de queso parmesano
y crema de leche.

ARROZ DE CONCHAS DE NEGRAS
Seductoras y afrodisiacas conchas negras
salteadas al wok con cerveza negra, arroz,
vegetales y sarsa criolla.

PICANTE DE MARISCOS ARROZ DE CONCHAS NEGRAS

ARROZ CON MARISCOS CHAUFA DE MARISCOS
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Sopas
SUDADO DE PESCADO (filete)
Filetes de pescado sudados en cebolla, tomate, ají amarillo
y fumet de pescado concentrado con chicha de jora.  

35

SUDADO DE TRAMBOYO/CABRILLA
Un pescado entero + cangrejo salteados en cebolla, tomate,
ají amarillo y fumet de pescado concentrado con chicha de jora.

40

SUDADO DE CHITA
Pescado entero + cangrejo salteados en cebolla, tomate, ají
amarillo y fumet de pescado concentrado con chicha de jora.

43

PARIHUELA DE PESCADO (filete)
Sopa concentrada en salsa madre, filete marinado
en cerveza y chicha de jora.  

35

PARIHUELA DE TRAMBOYO/CABRILLA 40
Sopa concentrada en salsa madre y un pescado entero
+ cangrejo  marinado en cerveza negra y chicha de jora.

PARIHUELA CHITA
Sopa concentrada en salsa madre, chita + cangrejo
y marinado en cerveza negra y chicha de jora.

43

CHUPE DE CAMARONES
Sopita concentrada en salsas de casa a base de camarones,
papa amarilla, arroz, huevo, choclo y queso fresco.

45

CHUPE DE LANGOSTINOS
Sopita concentrada en salsas de casa a base de langostinos,
papa amarilla, arroz, huevo, choclo y queso fresco.

40

CHUPE DE PESCADO
Sopita concentrada a base de salsas, arroz, papa amarilla,
huevo, choclo y queso fresco.

38

CHILCANO ACEVICHADO
Concentrado fondo de pescado con filetes de pescado,
jugo de ceviche, yuquitas, cangrejo, choro y yuca.

25

DIETA DE (pescado/pollo)
Elaborado con fumet de verduras, cabello de ángel,  

32

SUDADO DE TRAMBOYO

PARIHUELA MIXTA

SUDADO DE CHITA

CHUPE DE CAMARONES+ S/ 5.00 AGREGA MARISCOS
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Los más pedidos - Dúos

DÚO CLÁSICO
Ceviche de Pescado
 Chicharrón de Pescado+

38

DÚO ARROCERO
Ceviche de Pescado
 Arroz con Mariscos+

38

DÚO CHAUFERO 1
Ceviche de Pescado
 Chaufa de Mariscos+

38

DÚO CHAUFERO 2
Ceviche de Pescado
 Chaufa de Pescado+

38

DÚO CARRETILLERO
Ceviche de Pota
 Chicharrón de Pota+

38

DÚO MIXTO
Ceviche Mixto
 Chicharrón Mixto+

40

DÚO AFRODISIACO 1
Ceviche Conchas Negras
 Arroz con Mariscos+

40

DUO AFRODISIACO 2
Ceviche Conchas Negras
 Chaufa con Mariscos+

40

MATRIMONIO
Ceviche  Causa de+
pulpa de Cangrejo 

40

DUO CLÁSICO

DUO ARROCERO

DUO CHAUFERO 1CAMBIOS ADICIONALES + S/5.00
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TRÍO ARROCERO
Ceviche de Pescado
 Chicharrón de Pescado+
 Arroz con Mariscos+

45

TRÍO CHAUFERO 

TRÍO CARRETILLERO 1

TRÍO CARRETILLERO 2

TRÍO CAUSERO

TRÍO MIXTO

TRÍO AFRODISIACO 1 48

TRÍO AFRODISIACO 2

TRÍO MATRIMONIO

CAMBIOS ADICIONALES S/5.00

Ceviche de Pescado
 Chicharrón de Pescado+
 Chaufa de Mariscos+

Ceviche de Pescado
 Arroz con Mariscos+
 Chicharrón de Pota+

45

45
Ceviche de Pescado
 Chaufa de Mariscos+
 Chicharrón de Pota+

Causa de Langostino
 Ceviche de Pescado+
 Chicharrón de Pescado+

45

Ceviche Mixto
 Chicharrón Mixto+
 Chaufa de Mariscos+

48

Ceviche de Conchas Negras
 Arroz con Mariscos+
 Chicharrón de Pescado+

48
Ceviche de Conchas Negras
 Chicharrón de Pescado+
 Chaufa de Mariscos+

48
Causa de Langostino
 Ceviche de Pescado+
 Arroz con Mariscos o Chaufa+

45

TRÍO C/ TEQUEÑOS 1
Tequeños Langostinos 
 Ceviche de Pescado+
 Arroz con Mariscos+

48

TRÍO C/ TEQUEÑOS 2
Tequeños Langostinos 
 Ceviche de Pescado+
 Chaufa de Mariscos+

48

TRÍO C/ TEQUEÑOS 3
Tequeños Langostinos 
 Ceviche de Pescado+
 Chicharrón de Pescado+

48

TRÍO CROCAU 1

TRÍO CROCAU 2

TRÍO CROCAU 3

Causa Crocante 
 Ceviche de Pescado+
 Arroz con Mariscos+

48

Causa Crocante
+ Ceviche de Pescado
 Chaufa de Mariscos+

48

Causa Crocante
+ Ceviche de Pescado
 Chicharrón de Pescado +

48

Los más pedidos - Trios



ARROZ CON PATO NORTEÑO
Marinado con chicha de jora, al mejor estilo norteño.

LOMO FINO SALTADO
Cubos de lomo fino, salteados al wok.
Servido con arroz y papas fritas.

SALTADO DE POLLO
Pechuga de pollo en cubos, salteados al wok.
Servidos con arroz y papas fritas.

BISTEC A LO POBRE
Plato popular de la gastronomía peruana, servido con
arroz, papas fritas, plátano frito y huevo a la inglesa.

Crio�os

POLLO A LA PLANCHA
Servido con arroz, papas fritas y ensalada.

+ S/ 5.00 agrega huevo
   frito y platano frito 

ARROZ CON PATO

BISTEC A LO POBRE

42

30

46

30

45

TACU TACU C/ LOMO

973 354 405/Mesa Peruana

Tacu Tacu
*
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TACU TACU CON MARISCOS
Elaborado a base de frejol y mariscos marinados
en salsa de casa con un toque picante.

40

TACU TACU CON CAMARONES
Preparado a base de frejol y camarones marinados
en salsa de casa.

45

TACU TACU CON LOMO FINO
Servido con piezas de lomo saltado.

45

TACU TACU A LO CHIHUAN
Servido con lomo a la pancha, huevo a la inglesa
y plátano frito.

48

TACU TACU CON POLLO A LO MISIO
Servido con pollo a la pancha, huevo a la inglesa  
y plátano frito.

35

FETUCCINE A LA HUANCAÍNA CON LOMO FINO
Fetuccines al dente bañados con crema de huancaína
y lomo fino al wok.

45

COMBINADO NORTEÑO CON PATO
Delicioso Arroz con Pato + Ceviche + Papa ala Huancaína 

48



CEVICHE DE PESCADO 

CHICHARRÓN DE PESCADO 

JALEA MIXTA

ARROZ CON MARISCOS

973 354 405

Fue�es

MANZANILLA

TÉ

ANÍS

CAFÉ

CAFÉ CON LECHE

Infusiones

*
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JALEA MIXTA

5

5

5

6

7

/Mesa Peruana

150

150

150

CEVICHE DE PESCADO

150

YUCA FRITA

CHIFLES

ARROZ BLANCO

CHICHARRÓN DE POTA

Porciones

SARSA CRIOLLA

CHOCLO

CAMOTE SANCOCHADO 

PAPAS AMARILLAS FRITAS

7

5

5

1 5

5

5

7

1 5
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Rondas Marinas 

RONDA MARINA 1

RONDA MARINA 2

RONDA MARINA 3

Ceviche de pescado + chicharrón de pescado
+ Chaufa de mariscos + arroz con mariscos

Leche tigre +  

+

Ceviche de pescado + chicharrón de pescado
+ Chaufa de mariscos + arroz con mariscos
+ Causa de langostinos 

Ceviche de pescado + chicharrón de pescado
+ Chaufa de mariscos + arroz con mariscos

75

75

75

6 Tequeños de langostinos 

Recomendaciones 
del Chef

barco cumpl�ñero

BARCO CEVICHERO

BARCO TITANIC
(para 2 personas)
Arroz c/mariscos + causa de langostinos
Chicharrón de pescado + chaufa de mariscos

80

+ 2 Leches tigres + 1/2 lt chicha ó gaseosa gordita 

Reclama con tu DNI
La Fecha de tu Cumpleaños

Ven con tu familia o con tus amigos 
a festejar tus cumpleaños y reclama  GRATIS 1

Consumo Mínimo 100 soles
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Bebidas Natu�les

973 354 405

15 

18 

18 

18 

15 

15 

15 

15

1/2 Litro 1 Litro

Inca Kola

Coca Cola 

Gordita

Personal Vidrio 

Personal 600ml 

Agua mineral

9 
9 
5 
3 
5 
3

12
12

1 Litro 1.5 Litro

Gaseosas
Pilsen 630 ml

Cusqueña Trigo 620 ml 

Cusqueña Negra 620 ml

Corona 355ml

Trigo Personal

Negra Personal

Pilsen Personal

12 
12 
12 
10 
8
8
8

Cervezas

Tabernero

Vinos
Pisco Sour
Sour de Maracuyá 
Sour de Maracuyá 
Chilcano de Pisco
Chilcano de Maracuyá
Chilcano de Chicha
Piña Colada 
Machu Picchu
Algarrobina
Laguna Azul
Pisco Punch Piña

Valle de ica perú

Borgoña
Valle de ica perú

ASTICA sauvignon blanc
Semillón argentina

TORO viejo chenin torrontes
Argentina

Vino Intipalka
Cepa: Tanat - Bodega: Viñas Queirolo  
Región: Valle Ica perú

Cocteles

PROMO COCTELES
Tu segundo trago a:

S/ .007 

Válido de
Lunes a Viernes

(no incluye festivos ni feriados)

8

9

9

9

8

8

8

8

/Mesa Peruana

Mango Natural 

Frozen de Mango

Frozen de Maracuyá 

Limonada Frozen 

Limonada Natural 

Maracuyá Natural

Chicha Morada

Chicha de Jora 

15
17 
17
15 
17 
17 
19
20
19
19
20

Santiago Queirolo

Tabernero Borgoña

Tacama

Intipalka Malbec

Vino Blanco Intipalka

Casillero Cabernet

(Colección)

30

30

40

40

40

60
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